Sudtiroler Eisacktaler Sylvaner
DOC

Lage:

810 m . d. M.; Stidhang unterhalb des Dorfes Véls am Schlern,
schotterhaltiger Sandboden mit guter Wasserdurchlassigkeit
und hohen Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht;

Reberziehung: Guyot 7.300 Reben/ha
Ertrag: 60 hl/ha

Vinifizierung:

Ende September - Anfang Oktober werden die Sylvanertrauben
von Hand eingebracht. Der erste Schritt in der Verarbeitung ist
die schonende Ganztraubenpressung. Der daraus entstandene
Traubenmost wird natirlich geklart und anschlieBend in
Edelstahltanks bei kontrollierter Gartemperatur vergoren. Der
Ausbau des Jungweins erfolgt fir 6 Monate auf der Feinhefe,
ehe der fertige Wein im Mai abgefiillt wird.

Weinbeschreibung:

In der Farbe helles Strohgelb, in der Nase erinnert er an
frische Pfirsiche, Aprikosen und getrocknete Strohblumen.
Am Gaumen Uberzeugt er durch seine saftige Struktur mit viel
Aroma, angenehmer Saure, schoner Mineralitat und einem
langen Nachhall.

Speisenempfehlung:
0T M A RESEE . Idealer Wein fur einen Aperitif oder als Begleiter zu Nudel- und
Fischgerichten, sowie weiBem Fleisch.

Alkohol: 13,5 % vol
Gesamtsaure: 5,8 g/l
Restzucker: 1,7 g/l
Siidtirol-Fis:
5 Lagerfahigkeit: 5 Jahre
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Servicetemperatur: 10-12 °C
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