Sudtiroler Weilburgunder
Riserva

Lage:

« 810 m U. d. M.; Geschutzter Sidhang unterhalb des Dorfes
Vols am Schlern; schotterhaltiger Sandboden mit sehr guter
Wasserdurchlassigkeit; hohe Temperaturschwankungen
zwischen Tag und Nacht wéhrend der Reifezeit;

Reberziehung: Guyot; nur zu besonderen Jahrgéngen
Ertrag: 50 hl/ha

Vinifizierung:

Mit der Ernte 2016 haben wir begonnen, aus unserem altesten
Rebbestand in Vols die besten WeiBburgundertrauben zu
selektionieren und separat einzukellern.

Die mit Hand gelesenen vollreifen Trauben mit optimalen
Saurewerten werden nach kurzer Ganztraubenmazeration sehr
schonend ausgepresst. Nach naturlicher Klarung vergart der
Most bei Temperaturen um die 18°C in Fassern zu 500 It aus
franzésischer Eiche.

Der Ausbau des Jungweines auf der Feinhefe erfolgt tber

10 Monaten in den Holzféssern und fir weitere 6 Monate im
Edelstahl, bevor er leicht filtriert in die Flasche kommt.

Weinbeschreibung:

Dieser sehr komplexe WeiBburgunder leuchtet im Glas

goldgelb mit griinen Nuancen. Die vielschichtigen Aromen

nach weisem Pfirsich, reifem Golden Delicious, feinem

Kernobst, exotischen Friichten und sehr gut eingebautem Holz
Siidtirole Uberzeugen in der Nase.

Weissburgund Im Gaumen présentiert er sich méchtig, mit groBer Dichte,

e Saftigkeit, einem elegantem Saurespiel und mit viel Nerv und
Salzigkeit im Abgang.
Ein GroBer unter den WeiBburgundern.

Speisenempfehlung:

Sehr guter Begleiter zu typischen Stdtiroler Gerichten, aber
auch gegrilltem Fisch und Meeresfriichten oder hellem Fleisch
und kraftigen Nudelgerichten.

Lagerfahigkeit: 7 - 10 Jahre
Servicetemperatur: 10-12 °C
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